
C.S.C	Centro	Servizi	Cisl	in	collaborazione	con	ENAC	Ente	Nazionale	Canossiano	 

nell’ambito della Direttiva per la realizzazione di Work Experience (DGR n. 1358 del 09/10/2015),  

promuove un percorso di Work Experience 

Obiettivi	formativi	

L'intervento	formativo	è	volto	a	dotare	i	partecipanti	delle	conoscenze,	abilità	e	competenze	per	operare	all’interno	di	labo-

ratori	artigianali	specializzati	nella	lavorazione	della	pasta	fresca.	La	�igura	professionale	oggetto	del	percorso	formativo	è	in	

grado	di	seguire	le	diverse	fasi	del	processo	produttivo	dalla	scelta	delle	materie	prime	alla	produzione,	confezionamento	e	

commercializzazione	del	prodotto	�inito.	La	�igura	professionale	è	quindi	in	grado	sia	di	applicare	le	diverse	tecniche	per	la	

realizzazione	 della	 pasta	 fresca	 sia	 di	 partecipare	 al	 servizio	 di	 vendita	 al	 cliente	 collaborando	 alla	 gestione	 della	merce,	

all'allestimento	del	banco	vendita	e/o	della	vetrina	per	la	promozione	dei	prodotti.	

Il	percorso	di	Work	Experience	si	struttura	in:	120	ore	di	formazione	teorico-laboratoriali,	16	ore	di	attività	di	orientamento	

al	ruolo		e		tirocinio	extracurriculare	della	durata	dai	2	ai	3	mesi.	Il	progetto	sarà	avviato	presubilmente	a	metà/�ine	Giugno	

2016.		

Destinatari		

Il	corso	è	rivolto	a	10	persone	di	età	superiore	ai	30	anni	compiuti	disoccupati	o	inoccupati		iscritti	al	Centro	per	l’impiego,	

residenti	o	domiciliati	sul	territorio	regionale.	Requisiti	ritenuti	premianti	per	poter	partecipare	al	progetto:	attitudini	pro-

fessionali,	anche	la	predisposizione	alla	cura	per	l'ordine,	al	gusto	estetico	e	alla	creatività.	di	precedenti	attività	lavorative	

svolte	in	altre	aziende	del	settore	alimentare.	

Sede	di	svolgimento	

I	percorsi	si	svolgeranno	in	via	Ragazzi	del	99,	26	Valeggio	sul	Mincio	(VR)	e	presso	l'Istituto	Carnacina	in	via	Trieste	1	a	Va-

leggio	sul	Mincio	(VR)	

Bene�it	

La	partecipazione	è	gratuita	e	qualora	il	partecipante	non	percepisse	alcun	sostegno	al	reddito	è	prevista	esclusivamente	

per	le	attività	di		tirocinio	l’erogazione	di	un’indennità	di	frequenza	di	3	euro	ora	per	le	ore	effettive	svolte	e	al	raggiungi-

mento	di	almeno	il	70%	di	ciascuna	attività	prevista	dal	progetto.	L’indennità	sarà	pari	a	6	euro	nel	caso	di	ISEE	≤	20.000	

euro	.		

Domanda	di	ammissione:	

Per	partecipare	è	OBBLIGATORIO	INVIARE	DOMANDA	DI	AMMISSIONE		(scaricabile	dal	sito	verona.enaclab.org)	E	RELA-

TIVI	ALLEGATI	ENTRO	E	NON	OLTRE	IL		16/06/2016	tramite	indirizzo	email	a	verona@enac.org	o	fax		al	n.	045.594644.		

ll	candidato	sarà	contattato	dall'ente	solo	in	caso	di	richiesta	di	perfezionamento	documentazione,	in	caso	contrario	il	candi-

dato	è	tenuto	a	presentarsi	alla	selezione	il	giorno	indicato	senza	ulteriori	avvisi.	

Selezione	
Le	selezioni	si	svolgeranno	presso	la	sede	ENAC	in	via	S.	Giuseppe	10-	37123	Verona,	in	data	17/06/2015	alle	ore	14.30.	

La	selezione	prevede	la	somministrazione	di	un	test	scritto	a	risposte	multiple	alla	quale	seguiranno	i	colloqui	individuali.	Il	

calendario	dei	colloqui	verrà	de�inito	al	termine	del	test	scritto.	L’ammissione	avverrà	in	base	ad	una	graduatoria	risultante	

dalla	prova	di	selezione,	effettuata	da	un’apposita	commissione	e	sarà	pubblicata	sul	sito	dell’ente		entro	tre	giorni	dalle	sele-

zioni.	

Il	progetto	sarà	soggetto	a	valutazione	da	parte	della	Sezione	Lavoro	della	Regione	Veneto	e	la	realizzazione	dell’attività	sarà	quin-

di	subordinata	all’approvazione	del	progetto	stesso	da	parte	dell’Amministrazione	Regionale	

Work	Experience	professionalizzante		

per	addetto	alla	lavorazione	della	pasta	in	laboratori	artigianali	


